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Menù di Natale
A N T I P A S T I

 

Torrijas di panettone e zabaione al moscato passito
"STREVI" D.O.C (Marenco)

Pluma iberica il suo fondo e carciofi croccanti al forno

Radici e fruttain pastellaconsalsadiclementine

Cardi CBT con crema di mandorle e aringa affumicata 

Tagliatelle 40 tuorli in brodo di alghe kombu e uova di trota  

Plin, leggera fonduta di Bra e riduzione di Dolcetto d’Acqui 

D O L C E

P R I M I

S E C O N D O

€55 a persona
acqua, caffè e coperto incluso

Vino escluso



Ostriche al  naturale 

Gambero in crosta di  panko con salsa di  cavolo nero e
l ime

Empanadas di  vacca vecchia piemontese con maionese
di  radicchio 

Uova marinate al le  rape rosse,  r ipiene di  mouse di
pecorino e polvere di  guanciale 

Tartel le  salate r ipiene di  purè di  patate al  verde e
cipol le caramellate al la  panela

Accompagnato dal  cocktai l  del la  chef  

Girel lo di  bovino adulto,  salmone affumicato,
insalata di  spinaci  con ol io al  tartufo bianco e

salsa tonnata

Portobel lo fermentato,  giardiniera,  bufala e
brodo vegetale 

A P E R I T I V O  D I  A P E R T U R A

A N T I P A S T I

M E N U

CENONE DI CAPODANNO- 2 0 2 6 -



M E N U

P R I M I

Tagl iatel le  40 tuorl i  a l  ragù di  polpo e
concentrato di  melagrana 

Risotto Carnarol i  Riso Buono al lo zafferano,
uvetta e f ior i  di  campo

CENONE DI CAPODANNO- 2 0 2 6 -

S E C O N D O

Rollè di  faraona r ipieno di  verdure,  
i l  suo fondo e pavè di  patate

D E S S E R T

Cremoso al  c ioccolato fondente,  frol la ,
arance candite e seirass al l '  Ibisco

L E N T I C C H I E  E  C A L I C E  D I
A L T A L A N G A  D I  M E Z Z A N O T T E

€85 a persona
acqua caffè e coperto incluso 

Vino escluso


